
BBQ-Buffet „2016“ 

( ab 30 Personen ) 

 

Vorspeisen: 

Geröstetes Hausbrot & hausgemachte Aioli 

eingelegte Oliven, gebratene Zucchini & Auberginen, 

marinierte Ofenpaprika & sautierte Champignons 

Tempura-Gemüse mit Soja & Sweet-Chili 

Romatomate, Mozzarella & frischer Basilikum, 

Schiffchen von der Galia-Melone mit spanischem Landschinken 

Schmetterlingsnudelsalat mit Kirschtomaten, Rauke & weißem Balsamico 

 

Vom Grill: 

Marinierte  Spare Rips vom Iberico Schwein 

American Flank-Steak 

Black-Angus-Burger 

French Racks vom Iberico 

und dazu: 

Spicy-Potatoes – 

mit Knoblauch, Chili & Rosmarin gebackene Kartoffelecken 

Maiskolben in Kräuterbutter 

Creamy Cole-Slaw 

Bauernsalat mit Fetaflocken 

Kräuterbutter & Dreierlei Dips 

 

Dessert: 

Frischer Obstsalat  mit Minze 


